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PROGRAMME UND EINSTELLUNGEN

5-Grad-5chritte

80 °C:

0:05-24:00
Temperatur 80-100 °C:
0:05-12:00
Temperatur grofier als
100 °C:

0:05-4:00

5 Minuten Schritt

Programm StandardtemperatliStandardzeit TemperatureinstellungZeitanpassungsbereigh/erzdgerundalten
(°C) Reichwei@ ( Timer Warm
Reis Automatisch Automatisch N/A N/A Ja Ja
Anbraten / Braunen | 160 15 Minuten N/A 0:05-0:30 Ja Ja
5 Minuten Schritt
Langsam kochen NIEDFIG 3 Stunden N/A 0:30 - 12:00 Ja Ja
30 Minuten Schritt
Langsamgaren HOCH |95 2 Stunden N/A 0:30-12:00 Ja Ja
30 Minuten Schritt
Dampf 100 30 Minuten N/IA 0:05-1:00 Ja Ja
5 Minuten Schritt
Pasta 100 8 Minuten nach [N /A 0:05-1:00 NEIN NEIN
START 1-Minuten-Schritt
Eintopf 95 90 Min. 85/90/95/100 0:30 - 3:.00 Ja Ja
10 Minuten Schritt
Suppe 95 40 Minuten 85/90/95/100 0:30 — 3:00 Ja Ja
10 Minuten Schritt
Gebratenes Fleisch 160 50 Minuten 100/120/140/160 0:30-4.00 Ja Ja
10 Minuten Schritt
Fisch 160 20 Minuten 100/120/140/160 0:10 - 2:00 NEIN Ja
5 Minuten Schritt
Pochieren 80 10 Minuten nach | 80/90 0:05-2:00 Ja Ja
START 5 Minuten Schritt
Brot geht auf 40 30 Minuten N/A 0:10 - 6:00 NEIN NEIN
5 Minuten Schritt
Backen 160 25 Minuten 100/110/120/130/ 0:15-6:00 Ja Ja
140/150/160 5 Minuten Schritt
Joghurt 40 8 Stunden N/A 5:00 - 24:00 NEIN NEIN
30 Min. Schritt
Heimwerken 130 15 Minuten 40 — 160 Zoll Temperatur weniger als| Ja Ja

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Multi-Herd
Modellnummer: CCMCO1
Spannung: 120V
Frequenz: 60Hz
Leistung: 860W

Gesamtvolumen der Schissel: 5L




PFLEGE UND WARTUNG
o Stellen Sie vor der Reinigung sicher, dass das Gerdt vom Stromnetz getrennt und vollstandig abgekiihlt ist.
¢ Es wird dringend empfohlen, das Gerat nach jedem Gebrauch zu reinigen.

¢ Innentopf, Loffel und Dampfeinsatz sind spilmaschinenfest, es wird jedoch empfohlen, sie mit Spllmittel zu
reinigen. und Schwamm, um die Antihaftwirkung der Topfinnenbeschichtung zu erhalten. Verwenden Sie keine
Scheuerpulver oder Metall Schwamme zum Reinigen des Innentopfs.

eDie Innenplatte darf nur von Hand gewaschen werden.
eUm Korrosionsgefahr zu vermeiden, giel3en Sie keinen Essig in den Innentopf.

¢ Die Farbe der Schiisseloberflache kann sich nach dem ersten Gebrauch oder nach vielen Anwendungen dndern.
Diese Farbanderung ist auf die Wirkung von Dampf und Wasser zuriickzufiihren und hat keinen Einfluss auf die
Verwendung des Multikochers und ist nicht gefahrlich fir Ilhre Gesundheit. Es ist immer noch vollkommen sicher, es
weiterhin zu verwenden.

¢ Stellen Sie sicher, dass die Innenplatte und das Dampfablassventil nach jedem Gebrauch gereinigt werden.
Uberpriifen Sie vor dem Gebrauch, ob es Verstopfungen gibt.

Diese Artikel sind nicht spllmaschinenfest.
¢ Beim Umgang mit dem heiRen Innentopf und der Dampfschale miissen Schutzhandschuhe getragen werden.

¢ Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem autorisierten Servicemitarbeiter durchgefiihrt werden.

KOCHPROGRAMME UND BENUTZERHANDBUCH E‘E
: o . i . asL
Der Multikocher verfugt iber 15 Kochfunktionen, eine Verzogerung W=y auL
Timer und Warmhaltefunktion. Uberfiillen Sie den o —
Innentopf Uber die MAX-Markierung. Stellen Sie sicher, dass der 0,51 M —l_ .4
Linie ist durch Flussigkeit und Nahrung bedeck. 2Pt — 491
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Bei Verwendung der Funktion PASTA oder RICE nicht zu viel einfullen \ |
g ’ N J/

oder mit allen Lebensmitteln, die sich wahrend des Kochvorgangs ausdehnen.

Beim Dampfen von Fisch oder Gemise oder bei der Nudelfunktion kann zur Beschleunigung des Garvorgangs heiles Wasser
gebraucht.

*  Schlieken Sie Ihr Gerat zunachst.an die Steckdose an. Es ertont ein lauter Piepton und — --* wird angezeigt. Jetzt ist es betriebsbereit.
Auswahl.

*  Um eine Funktion auszuwahlen, driicken Sie Mend*, um die gewlnschte Funktion auszuwahlen.

eUm die Temperatur anzupassen, driicken Sie ggf. auf , Temperature” und passen Sie mit den Tasten ,,+“ und ,,-“ die
Temperatur auf die gewiinschte Einstellung.

eUm die Zeit ggf. anzupassen, driicken Sie ,,Zeitanpassung” und passen Sie die Zeit mit den Tasten ,+“ und ,,-“ andie
gewlinschte Einstellung.

eUm den ,Delay Timer” (Standard 2 Stunden) einzustellen, nachdem Sie die gewlinschte Funktion, Temperatur und
Garzeit ausgewahlt haben, Dricken Sie ,,Startverzogerung” und passen Sie mit den Tasten ,,+“ und ,,-“ die



Startverzogerungszeit nach Wunsch an. kann um bis zu 24 Stunden verzégert und in 30-Minuten-Schritten eingestellt
werden.

*Bitte beachten Sie: Die angezeigte Verzégerungszeit beinhaltet die Garzeit. Ihr Clever Chef sagt lhnen, wann lhr
Essen fertig ist.bereit zum Verzehr sein. Wenn Sie beispielsweise Slow Cook 3 Stunden ausgewahlt haben und die
Verzogerung auf 5 Stunden setzen, beginnt das Kochen tatsachlich nach 2Stunden und lhr Essen ist in 5 Stunden

fertig. Der Verzogerungstimer kann nicht kiirzer als die Garzeit gewahlt werden, Garzeitwird sofort gestartet.

*Um mit dem Kochen zu beginnen, driicken und halten Sie einfach die ,Start“-Taste.

*Bitte beachten Sie, dass bei Auswahl von PASTA oder POACH das Gerat nach Erreichen der gewlinschten
Temperatur einen Piepton ausgibt.mehrmals, fligen Sie |hre Zutaten hinzu und driicken Sie ,Start”, um den Koch-
Countdown zu starten.

*Bei Verwendung der Funktion REIS bestimmt das Geradt automatisch die Garzeit in Abhangigkeit von derMenge Reis
und Wasser in den Innentopf gegeben. Auf die Kochphase folgt automatisch eine 10-minitigeKéchelphase. Wahrend
der Kéchelzeit den Deckel nicht 6ffnen.

*Am Ende der Garzeit piept das Gerat und schaltet automatisch auf "Warmhalten" um, washalt bis zu 24 Stunden.
Um die Funktion ,,Warmhalten“ abzubrechen, driicken Sie die Taste ,, Warmhalten/Abbrechen”.

*Um den Kochvorgang abzubrechen, halten Sie die Taste ,,Warmhalten/Abbrechen” gedruickt. Die Funktion wird
gestoppt, das Geratein lauter Piepton und ,-- --“ wird angezeigt. Das Gerat befindet sich nun im Standby-Modus und
muss ,,Meni“ auswahlen, um Starten Sie den Funktionsauswahlvorgang erneut.

oEs ist moglich, den Deckel wahrend des Kochvorgangs vorsichtig anzuheben, um Zutaten hinzuzufiigen, den
Garvorgang zu Uberpriifen oder umzurihren. Inhalt usw. Verwenden Sie zum Umriihren den mitgelieferten
Plastikloffel oder einen Holzl6ffel und keinen Metalll6ffel, um zu vermeiden die Antihaftbeschichtung des Innentopfs
beschadigen.

eAus Sicherheitsgriinden funktioniert das Gerat nicht, wenn der Innentopf nicht richtig eingesetzt ist. Wird er
wahrend eines Zyklus wird das Gerat piepen und ,,POt” wird angezeigt. Um den Vorgang neu zu starten, stellen Sie
einfach den Innentopf wieder in das Gerat ein und der Garvorgang wird fortgesetzt.

eKeine Funktion funktioniert, wenn nicht Innentopf ist an seinem Platz.
WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sind grundlegende Sicherheitshinweise zu beachten. Vorsichtsmassnahmen sollten
immer befolgt werden, einschlieBlich der Folgendes: Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der Verwendung
sorgfaltig durch und bewahren Sie diese sorgfaltig auf. Bewahren Sie es zur spateren Bezugnahme auf.

eBewahren Sie das Gerat und sein Kabel auBerhalb der Reichweite von Kinder.

eDieses Gerat kann von Kindern benutzt werden und Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen, wenn sie beaufsichtigt oder angeleitet werden lber
den sicheren Gebrauch des Gerates und wenn sie sich tber die damit verbundenen Gefahren im Klaren sind.

eKinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

eReinigung und Wartung diirfen nicht durchgefiihrt werden von Kindern. Eine genaue Uberwachung ist erforderlich,
wenn Das Gerat wird von Kindern oder in deren Ndhe benutzt.

eNicht im Freien verwenden. Dieses Gerat ist flir den nur flir den Hausgebrauch bestimmt. Es ist nicht zur
Verwendung in folgenden Anwendungen: -Personalkiichenbereiche in Geschaften, Bliros und anderen
Arbeitsumgebungen; -Bauernhauser; -von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen; - Bed &
Breakfast-Umgebungen.



*Betreiben Sie kein Gerdt mit beschadigtem oder nach einer Fehlfunktion des Gerates oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde. Riickgabe das Gerat zur nachsten autorisierten Servicestelle zur Priifung, Reparatur oder
Einstellung.

eDas Gerat darf nicht in Wasser getaucht werden oder jede Flissigkeit.

eBenutzen Sie zum Abwaschen ein feuchtes Tuch oder einen Schwamm Flissigkeit zum Reinigen von Zubehor und
Teilen, die mit dem mit Lebensmitteln. Mit einem feuchten Tuch oder Schwamm absplilen, trocknen Zubehér und
Teile, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen, mittrockene Kleidung.

eAchtung: Die Oberflache des Heizelements ist nach Gebrauch Restwarme entsteht.
eAchtung: Verletzungsgefahr durch unsachgemafen Gebrauch des Gerat.
eAchtung: Keine Flussigkeit auf das Netzkabel schiitten Verbinder.

eZiehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose: - vor der Reinigung. Vor dem Reinigen abkiihlen lassen. An- und
Ablegen von Teilen.- sofort nach Gebrauch.- beim Bewegen.- vor jeder Reinigung oder Wartung.- es funktioniert
nicht richtig.

eVerbrennungen kénnen durch Beriihren der heillen Oberflache des Gerat, das heille Wasser, der Dampf oder die
Speisen. Griffe oder Knopfe.

eWahrend des Kochens gibt das Gerat Warme ab und Dampf. Gesicht und Hande fernhalten.
Halten Sie Gesicht und Hande vom Dampf fern. Dampfauslass. Den Dampfauslass nicht blockieren.

eBenutzen Sie das Gerat nicht, wenn:- das Gerat oder das Kabel ist beschadigt.- das Gerat heruntergefallen ist oder
sichtbare Schaden aufweist oder funktioniert nicht richtig.

eLassen Sie das Kabel nicht iber die Tisch- oder Thekenkante hangen, oder heile Oberflachen berthren.
eSchlieflen Sie das Gerat immer an eine geerdete 120-V-Steckdose an.60Hz-Steckdose.

*Verwenden Sie kein Verlangerungskabel. eZiehen Sie den Stecker nicht am Stecker, indem Sie am Kabel.eNur auf
einer flachen, stabilen und hitzebestdandigen Arbeitsflache verwenden Oberflache vor Wasserspritzern schiitzen.
eLassen Sie den Geratesockel nicht mit Wasser in Beriihrung kommen. eVersuchen Sie niemals, das Gerat zu
betreiben, wenn der Schiissel ist leer. eKochen Sie immer in der Innenschiissel. ¢Stellen Sie das Gerat nicht direkt auf
eine heille Oberflache oder eine andere Warme- oder Flammenquelle, da es wird zu einem Fehler oder einer Gefahr
flhren. eDie Innenschale und die Heizplatte sollten in direktem Kontakt. Jeder Gegenstand oder jedes Lebensmittel,
das inzwischen diesen beiden Teilen wiirde die Ordnung gemalen Betrieb. eNicht auf oder in der Ndhe von heillen
Gas- oder Elektrogeraten platzieren. Brenner oder in einem beheizten Ofen. #Sollte ein Teil lhres Gerates Feuer
fangen, Versuchen Sie nicht, es mit Wasser zu I6schen. Um zu ersticken Um die Flammen zu I6schen, verwenden Sie
ein feuchtes Kiichenhandtuch. eDieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Jegliche kommerzielle
Nutzung, unsachgemale Nutzung oder Um die Anweisungen zu befolgen, muss der Herstelleriibernimmt keine
Haftung und die Garantie nicht zutreffen. « Zum Schutz vor Stromschlagen nicht in Wasser tauchen Kabel, Stecker
oder in Wasser oder andere Flissigkeiten. e Die Verwendung von Zubehorteilen, die nichtempfohlenen
Gerateherstellers kdnnen Verletzungen verursachen. eBeim Bewegen eines Gerit, das heiBes Ol oder andere heiRe
Flussigkeiten enthalt. e Stecken Sie den Stecker immer zuerst in das Gerat und dann in die Netzkabel in die
Steckdose. Zum Trennen des Netzkabels Stellen Sie den Regler auf ,,Aus” und ziehen Sie dann den Stecker aus der
Steckdose. ® Das Geréat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck verwendet werden. ¢ Uberfiillen Sie den Innentopf
nicht Gber die Maximalmarkierung hinaus.



